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depuis 1928

Denis & Marie-Laure

Propriétaires - Récoltant

Appellation : MUSCADET Sevre et Maine g,
& e
Cépage : Melon de Bourgogne 5 %
Sol : Sol silico-argileux et sous-sol de gabbro % 3
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Elaboration : Ce Muscadet est vinifié sur ses lies de ¢ a 15 mois

en cuves souterraines en verre, typique du vignoble nantais.

Conseil de dégustation :

Ce vin blanc a la robe or jaune aux reflets argentés exhale un nez

de citron confit, de sorbet de citron et de pistache. L'aération Of
-f.gsbo-aln. du

révele des notes minérales, de poivre blanc, de gingembre avec L VIEUXPU

une pointe de caramel. La bouche est longue, perlante et fraiche. Muscadet Sewe et Maine

sur Lie —

Accord wmets et vin : Ce vin accompagne tres bien un bar en

crolite, un chevre fait et une fourme d’Ambert

Servir : 9-12°



